
Château  LABORDE 
Viticulteurs depuis 1986, nous exploitons le Château LABORDE depuis 1996.
Le Château LABORDE se situe sur un flanc de coteau tout proche (10 à 20 Km) des 
grands crus de la Gironde (Pomerol, St Emilion, Montagne, Puisseguin, Lussac.
Vendangé sur les meilleurs parcelles de vignes, macéré pendant trois semaines, ce vin 
avec des tanins flatteurs et intenses s’épanouira après avoir passé 14 à 16 mois en cuves.
Les vins de Bordeaux s’améliorent en vieillissant. Gardez-les dans un endroit sombre et 
frais à une température constante (15° en moyenne) et en l’absence de vibrations, les  
bouteilles seront couchées afin que le bouchon soit en contact avec le vin.
Il est bon de savoir que si le vin présente un dépôt, ce qui est normal pour un vin de 
qualité, le décantage permet de l’écarter. De plus, il est indéniable que le contact avec 
l’air pendant le transvasement développe le bouquet.
D’autre part, la qualité des vins s’épanouira mieux, si vous débouchez les bouteilles 1 à 
2 heures avant de les servir. Le vin doit être bu à une température de 18°.Les vins blancs 
doivent être bus très frais mais non glacés.
  

TARIF DU 01/07/09 AU 31/05/10 

 ANNULE ET REMPLACE LES PRECEDENTS 
Millésime La Blle €

Rouge Bordeaux Supérieur 2007 3.75
Rouge Bordeaux Supérieur 2006 3.90
Rouge Bordeaux Supérieur 2005 4.05
Rouge Bordeaux Supérieur 2003 4.35

  Rouge Bordeaux Supérieur 2002 4.50
Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2007 5.35
Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2006 5.50
Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2005 5.65
Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2004 5.80
Rouge Bx Supérieur Vrac (le litre) 2.50

Rouge Bordeaux Supérieur Magnum 2007 9.15
Rouge Bordeaux Supérieur Magnum 2006 9.30

Bordeaux Clairet 3.50
Bordeaux Blanc Sec Sauvignon 3.25

Crémant de Bordeaux Brut ou ½ Sec 5.35

Ces prix s’entendent toutes taxes comprises en EUROS 
 Acompte  à la commande. Solde à réception de la facture.     

 BON DE COMMANDE

NOM –PRENOM………………………………………………………………

ADRESSE………………………………………………………………………..

CODE POSTAL……………    VILLE…………………………………………

TEL………………………...     PORTABLE…………………………………..

A ….......................    Le …..............................................................
Signature

Dans la limite des stocks disponibles
Quantité La Blle MontantTTC

Rouge Bordeaux Supérieur 2007 3.75

Rouge Bordeaux Supérieur 2006 3.90

Rouge Bordeaux Supérieur 2005 4.05

Rouge Bordeaux Supérieur 2003 4.35

Rouge Bordeaux Supérieur 2002 4.50

Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2007 5.35

Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2006 5.50

Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2005 5.65

Rouge Bx Supérieur Fûts de Chêne 2004 5.80

Rouge Bx Supérieur Vrac (le litre) 2.50

Rouge Bordeaux Supérieur Magnum 2007 9.15

Rouge Bordeaux Supérieur Magnum 2006 9.30

Bordeaux Clairet 3.50

Bordeaux Blanc Sec Sauvignon   3.25

Crémant de Bordeaux Brut ou ½ Sec 5.35

TOTAL TTC


	TOTAL TTC

